
 

 

Découpe les textes et les légendes et colle-les dans ton petit livre sur la vigne et le raisin.



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

Les origines de la vigne : 
 
 
Les origines de la vigne ne sont pas 
très connues. La culture du raisin 
est née en Orient entre la 
Transcaucasie et la Chine. Les 
hommes cultivent la vigne depuis 
très longtemps, plus de 5000 ans 
avant Jésus Christ.  
Le premier vignoble français se 
trouvait à Massalia (aujourd’hui 
Marseille). Aujourd’hui on cultive la 
vigne sur l’ensemble du territoire 
français. 
 

 

La vigne est un arbuste 
liane : 
 
La vigne est une liane qui peut 
mesurer jusqu’à 17 mètres de 
long. On la taille tous les ans 
pour en faciliter la culture. La 
vigne s’attache solidement à 
son support (mur, tuteur en 
bois, fil de fer ..) grâce à ses 
vrilles. 
Chaque vigne peut porter 
jusqu’à 50 grappes ! 
 



 

 

 
 
 
 

 
 
 
Vrille 
 
Sarment 
 
Grappillon 
 
Racine 
 
Feuille 
 
Grappe 
 
Souche 
 
 
 

Le cep de vigne 
 
 

Le raisin : 
 
 
Les raisins sont des baies couramment 
appelées « grains ». Ronds ou légèrement 
allongés ces grains sont regroupés en 
grappes plus ou moins grosses. Une grappe 
peut contenir de 6 à 300 grains ! 
 

 



 

 

 
 
 
 
 
 
 

Les différentes sortes de raisin : 
 
Il existe plus de 6000 variétés de raisin dans le 
monde. Une variété de raisin s’appelle un cépage. 
Chaque cépage se distingue par son goût, sa 
couleur et la taille de ses grains. Le raisin peut 
être rouge ou blanc.  
 
 

Les viticulteurs produisent 
deux sortes de raisin : le raisin 
de table ou le raisin de cuve. 
Le raisin de table est un fruit à 
manger frais ou sec. 
Le raisin de cuve sert à la 
fabrication du vin. 
 

La vigne fleurit au printemps et trois mois plus tard 
le raisin est mûr. Après trois mois de soleil, le 
raisin est mûr et il est temps de le cueillir. La 
cueillette du raisin s’appelle les vendanges et la 
personne qui cueille le raisin s’appelle le 
vendangeur. 
 

 
 



 

 

Du raisin au vin : 
 
Après la vendange les grains de raisin sont 
écrasés dans de grande cuve. Cette opération 
s’appelle le foulage. Le jus est récupéré et mis 
dans des cuves ou des tonneaux. Après une 
fermentation plus ou moins longue, le vin est 
mis en bouteille. 
 



 

 

La vigne 
 
La vigne est un arbuste liane dont le fruit s'appelle le raisin. 
 
La vigne est aussi la parcelle de terrain sur laquelle poussent des plants de vigne. 
 
 
 
Le cep  
 
C'est un pied de vigne. 
 
 
Le cépage 
 
C'est le terme utilisé pour désigner les différentes variétés de vigne. 
 
 
 
Le vignoble 
 
C'est un ensemble de plusieurs terrains plantés de vigne.  
 
 
 
Le vigneron 
 
C'est la personne qui cultive la vigne et qui fait du vin. 



 

 

 
Le sarment 
 
C'est une jeune tige de vigne. 
 
 
 
Le Grappillon 
 
C'est une partie de la grappe de raisin. 
 
 
 
La grappe 
 
C'est l'assemblage des raisins autour d'une même tige. 
 
 
 
La souche 
 
C'est la partie de l'arbre ou de l'arbuste qui reste dans la terre lorsque l'arbre a été coupé. 
 
 
 
La vrille  
 
C'est la partie très fine de la plante qui s'enroule autour des supports et qui lui permet de grimper. La vigne 
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